SCHLONZI DESSERT

Das Mash der besonderen Art

ereiten Sie [hrem Pferd eine wohlschmeckende und leicht

Mahlzeit. gurbe® Schlonzi Dessert ist es ein idefreies probi he:

Schlonzi Dessert

Mash, dass sowohl mit warmem als auch mit kaltem Wasser angeriihrt nnd
eingeweicht werden kann. Unterstiitzung fiir Ihren Lieblingspatienten: gurbe®
Schlonzi Dessert eignet sich optimal fiir Pferde mit Magenproblemen, Fressuntust,
Kotwasser. Gewichtsverlust oder Zahnproblemen Unter Zugabe von geraspelten
Apfeln und Apfelsaft, Karotten und Leinél oder auch Bananen wird daraus ein feines

Dessert. gurbe® Schlonzi Dessert basiert auf dem gurbe® Urfutter-Prinzip.

gurbe

etreide{rei

e
g
gurbe® Schlonzi Dessert Apfel

Zutaten:

o 2 Apfel
» Apfelsaft
« emne Portion gurbe® Schlonzi Dessert

Zubereitung:
gurbe” Schlonzi Dessert mit kaltem oder warmem Wasser anriihren und einweichen
lassen. AnschlieBend die Apfel schilen und raspeln, um eine Schlundverstopfing zu

vermeiden Die geraspelten Apfel und den Apfelsaft ins Mash peben und gut
verfiittern!

gurbe® Schlonzi Dessert Karotte

Zutaten:

» Karotten
» Leinil
« eine Portion gurbe® Schlonzi Dessert

Zubereitung:

gurbe® Schlonzi Dessert mit kaltem oder warmem Wasser anriihren und einweichen
lassen. AnschlieBend die Karotten schilen und raspeln, um eine Schiundverstopfung zu
vermeiden. Die geraspelten Karotten und das Leinél ins Mash geben und gut
verfiittern!

gurbe® Schlonzi Dessert Banane

Zutaten:

= Bananen
« eine Portion gurbe® Schlonzi Dessert

Zubereitung:

gurbe” Schlonzi Dessert mit kaltem oder warmem Wasser anrithren und einweichen
lassen. AnschlieBend die Bananen schilen und nach Bedarf zerdriicken. Die geschilten
Bananen ins Mash geben und gut verfiittern!

» getreidefrei

= probiotisch

* ohne Gentechnik

» emnweichen mit kaltem oder warmem Wasser

Zubereitung

Das Mash nut kaltem oder warmem Wasser anriihren und einweichen lassen Pro 1 kg
Mash mindestens 2 Liter Wasser verwenden

Dosierung

Grofipferde bekommen maximal 2 kg am Tag, Ponys maximal 1 kg Mash am Tag.

Bestandteile und Gehalt

SCHLONZI

DESSERT
Rohprotein 10 %
Rohfaser 235%
Rohfett (£ 0,5) 25%
Rohasche T.75%
Calcium +
Phosphor -
Natrium +
Magnesium
Luzernehiicksel
Luzernegriimmehl +
Haferschalkleie A

Gerste getoastet -
ca. 46%
Stirke ca.B6%

Zucker gesamt

Grasgriinmehl

Leinkuchen +
stabilisierte Reiskleie i
Dextrose

Sonnenblumenkerne 1
Weizenkleie +
Leinsaat extrudiert E
Hanfsaat +
gurbe®-Silage inkl. versch. Hefe-
stimme

Vitamin A -
Vitamin D3 -
Vitamin E

Vitamin Bl B
Vitamin B2 -
Vitamin B6 -
Vitamin B12

Cholinchlorid

Nikotinsdure

Folsaure

Pantothenséure

Biotin -
Eisen

Zink

Mangan

Kupfer B
Selen -
Grasgriinmehl +



